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Tartelettes croustillantes de saumon fumé a la creme de chévre

pour 12 tartelettes
100g de saumon fumé
| 100g de chévre frais
| 1 cuillere a soupe de creme fraiche
2 feuilles de brick
2 cuilléres a soupe d’huile d’olive

| du poivre.
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B Une petite tartelette fraiche et trés B Préchauffer votre four a
croustillante. 180°C.

B Coupez le saumon en
| petitsmorceaux,etmélangez
les a la fourchettes dans un
| saladier avec la creme et le
| chévre frais. Poivrez, filmez,
et réservez au réfrigérateur.

| B Découpez 24  petits
| disques dans les feuilles de
Servir: En apeéritif, avec un verre de  Dbrick. Soudezles 2a 2 avec

| Sancerre blanc. de l'huile d’olive appliquée
a laide dun pinceau.

| o Disposez les ensuite dans
e s s v o oy | G0, moules, ot enfoumes

: ’ pour 10 minutes.
place du saumon fumé.

W Laissez refroidir les fonds
| de tarte, et remplissez les

de créme de chévre au
| saumon fumé.
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